
DINER
CHEF À DOMICILE

traiteur@dansereautraiteur.com | 514 735 6107 

MINIMUM DE 4 PORTIONS PAR SÉLECTION 

LES ENTRÉES   

Froide 

Saumon cuit à basse température, endive, fenouil confit, gel de citron et tuile de pain   20

Chaude

Ris de veau, sauce au Muscat, raisins, morilles et topinambour   24

Velouté d’oigons caramélisés, mouillette au Clos-des-Roches, pomme et canard fumé   14

LES PLATS | Inclus les accompagnements

Poissons

Morue d'Islande, beurre blanc tranché à l’huile d’estragon, céleri-rave en deux façon, poireau et champignons crabes 40 

Viandes

Volaille de grain farcie aux cèpes, foie gras et sauce marsala, salsifis glacés, cipollinis, pomme purée et choux de Bruxelles 36 

Filet de bœuf, sauce au vin rouge, pressé de pommes de terre croustillant, purée d’oignons, courge et betterave  42

Végétalien

Steak de chou-fleur, sauce grenobloise et ses accompagnements | Sans gluten, sans lactose   30 

SALADE ET FROMAGE   

Tête de Moine, compotée de dattes et poires, chip de sarrasin, verdure    20

DESSERTS

Millefeuille au caramel, crème fouettée à la vanille bourbon    14

Tarte fine aux pommes de Rougemont, crème anglaise    14

Diablotin au chocolat, coulis de fruits     14


