
Non disponible le week-end X
Végétarien et Vegan
Brochette de tofu BBQ avec Masago, radis melon mariné et gel d’agrumes | Sans gluten, sans lactose, Végétalien 2.5
Champignons sauvages avec poire pochée au vin d’érable sur pain brioché  | Végétarien  2.5
Mini “Cheesecake” au chèvre des Neiges et herbes | Sans gluten, Végétarien  2.5
Rouleau de printemps, trempette Vietnamienne | Sans gluten, sans lactose, Végétalien  X  2.5
Tahini fouetté avec raisin laqué au balsamique sur craquelin au sésame | Sans gluten, sans lactose, Végétalien 2.5

Viande
Macaron au cacao, foie gras et pruneaux à l'Armagnac | Sans gluten, sans lactose, contient des noix  3
Mini crêpe Banh Mi au poulet et légumes marinés    3
Rillette de canard, gel de cassis, sablé au sarrasin et canneberges | Sans gluten, sans lactose  3
Roulade de volaille au tikka masala sur croûton    3
Tataki de bœuf, oignons croustillants, aïoli au citron et câpre frit | Sans gluten, sans lactose  3

Poisson et fruits de mer
Brochette de mi-cuit de saumon à l'érable | Sans gluten, sans lactose  3.5
Crevette aux épices cajun et Pikliz | Sans gluten, sans lactose    3.5
Étagé de pétoncles, fraise, prosciutto et pesto | Contient du porc | Sans gluten, sans lactose  3.5
Gravlax d’espadon mariné à la betterave, gel de romarin et graines de carvi torréfiées | Sans gluten, sans lactose 3.5
Thon croûté au sésame, mayo au wasabi lime et brunoise de concombre | Sans gluten, sans lactose  3.5

HORS-D’OEUVRES
FROIDS Minimum 12 par sélection

SUCRÉES Minimum 12 par sélection

Végétarien et Végétalien
Brochette de Halloumi, aubergine et salsa de poivrons rôtis | Sans gluten  2.5
Carotte 3 façons aux épices marocaines | Sans gluten  2.5
Paillette cheddar vieilli  2.5
Rouleau impérial, sauce Thaï | Sans lactose  2.5

Viande
Brochette de bœuf aux épices, champignon bouchon et sauce à l’estragon | Sans gluten, sans lactose  3
Brochette de poulet yakitori et trempette au gingembre | Sans gluten, sans lactose  3
Mini burrito au poulet, mousse de haricots blancs et Pico de Gallo  3
Sandwich au bœuf effiloché, fromage cheddar et cornichon à l'aneth  3

Poisson et fruits de mer
"Cake" au saumon, salade de fenouil et roquette | Sans lactose  3.5
Chou farci au crabe, tuile de parmesan et persil  3.5
Crevette aux agrumes avec trempette “Green Goddess” | Sans lactose  3.5
Salade de homard sur croustillant de pommes de terre | Sans gluten  3.5

Douceurs miniatures variées | Contient des noix 3
Rocher aux amandes et fleur de sel 3

HORS-D’OEUVRES
CHAUDS Minimum 12 par sélection

514 735 6107 
Frais supplémentaires
Livraison 
Personnel de service
Location de vaisselle disponible sur
demande avec personnel seulement
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...........................................................................................................................................................................................................................................................

En complément | Achat minimum de 5 par sélection
Crudités et trempette |12 mcx     4.75
Fromages fins 75 g | Fruits et biscottes     12.95
Fromages et charcuteries d'ici et d'ailleurs et ses accompagnements | 100 g chacun  21.95
Mélange de noix épicées maison | 150 g   Sans arachides     10

Ortas Rhonéa Rasteau Tradition | Vin rouge | 750 ml | France, Vallée du Rhône  33
Willm Riesling Réserve | Vin blanc | 750 ml | France , Alsace  33


